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vegan vegan vegan vegan
Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat
mit Mango- mit Mango- mit Mango- mit Mango-
Senfdressing 1,80 € Senfdressing 1,80 € Senfdressing 1,80 € Senfdressing 1,80 €
vegetarisch vegetarisch vegan vegetarisch
Spargel- Fenchel Orangensalat Orientalischer Gerösteter Blumenkohl 
Erdbeersalat mit Burrata Hirsesalat mit Bulgur-Taboulé,

2,50 € 2,50 € 2,50 € Limetten-Joghurt 2,50 €
vegan vegetarisch vegan/vegetarisch
Bunte Falafel Grüne Quesadillas Pasta in Bolognesesoße
Bowl mit Couscous und Butterchicken mit Avocado und mit Sonnenblumenhack
Tahin Dressing und Naan Brot Zucchini,Tomatensalsa und Parmesan

4,50 € 4,50 € 4,50 € 4,50 €
vegetarisch vegetarisch vegetarisch
Spinatknödel auf Gnocchigratin Türkische rote Miso-Ramen-Suppe
Rahmschwammerl "Caprese" mit Kirsch- Linsensuppe mit mit Hähnchen

tomaten, Mozzarella Zigarren Börek
4,50 € und Basilikumöl 4,50 € 4,50 € 4,50 €

vegetarisch vegetarisch vegetarisch vegetarisch
Zitronen- Erdbeer-Tiramisu Bananen-Kirsch- Mini-Apfelstrudel mit
Ricotta-Creme Creme mit Cookies Vanillesoße

1,90 € 1,90 € 1,90 € 1,90 €
follow us @about_alicebendix ...JETZT NEU!!! ALLE GERICHTE AUCH ZUM MITNEHMEN!!!...
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