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vegan vegan vegan vegan
Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat
mit Mango- mit Mango- mit Mango- mit Mango-
Senfdressing 1,80 € Senfdressing 1,80 € Senfdressing 1,80 € Senfdressing 1,80 €
vegetarisch vegetarisch vegan vegetarisch
Italienischer Kohlrabi-Apfelsalat Bunter Couscoussalat Panzanella
Gnocchisalat mit Honig Dijon Spargelsalat
mit Pesto 2,50 € Dressing 2,50 € 2,50 € 2,50 €

vegetarisch
Griechischer Hack- Käsespätzle mit Cevapcici mit Lachs-Spinat-
fleisch Nudelgratin Champignons und Djuvecreis und Lasagne
mit Feta Spinat Ajvardip

4,50 € 4,50 € 4,50 € 4,50 €
vegan vegetarisch vegan
Asia-Sesam-Erdnuss- Orientalische Wraps Italienische Rotes Thai Curry
Nudeln mit frischen mit Hackfleisch- Tortellini-Antipasti- mit frischem Wokgemüse
Gemüsestreifen Kichererbsenfüllung Bowl mit Parmesan und Basmatireis

4,50 € 4,50 € 4,50 € 4,50 €
vegetarisch vegetarisch vegetarisch vegetarisch
Mango-Limettencreme Erdbeer- Birnen-Zimt- Schoko-Milchreis

Bisquitroulade Dessert mit geröstetem mit Kirschen
1,90 € 1,90 € Haselnusskrokant 1,90 € 1,90 €

follow us @about_alicebendix ...JETZT NEU!!! ALLE GERICHTE AUCH ZUM MITNEHMEN!!!...
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