%W” MENU w44

11.15 - 13.00 Uhr

MONTAG27.10 DIENSTAG28.10 , | MITTWOCH 29.10

gemischter Salat, 1,80 gemischter Salat, 180 gemischter Salat, 1,80

Mango-Balsamico- Mango-Balsamico- Mango-Balsamico-

Dressing Dressing Dressing

Mango-Karottensalat 2.50 Glasnudelsalat 2,50 Champignhoncreme- 2,50

suppe, Crodtons ‘(‘
Gnocchi, cremige 4,90 Grillkase, Bulgursalat, 490 Indisches 4,90
A Y

PaprikasoBe, Feta (®  GrillgemuUse, Joghurt- 7\ Kartoffelcurry-Kokos-
Zitronendip Mahdel SOBe

Thailandisches Spinatknédel, Klrbis- dbo | TpctalkPeste. 4.90

Hackfleisch, Tomatensugo, raN Kirschtomaten, AN

Zitronengras, Parmesan Burrata

Basmatireis

Zwetschgen Tiramisu Erdbeer- 190 Brombeer - 1.90
Joghurtcreme Birnencreme 7s

gemischter Salat, 1,80 Pollo Asadﬂb gégrillter 4,90
Mango-Balsamico- Hahnchenschenkel in %
Dressing rauchiger

Limettenmarinade,

Italienischer 2,50 Maissalat, Wedges
Panzanellasalat 7‘ vegan
Halloween Schoko 1,90 ’___:‘.m
Kurbis-Maronen- 4,90 Pumpkin Dessert 7‘ )
L vegetarisch
Tajine, Couscous 7‘

S

ALLE ROHSTOFFE AUS KONTROLLIERT BIOLOGISCHER
LANDWIRTSCHAFT. DE-OKO-006

In dieser Bio-Kantine kochen fUr euch die Studierenden der Fachakademie fur Ernahrungs- und
Versorgungsmanagement und die Schuler der Stadt. Fachschule fur Diatetik.



