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11.15 - 13.00 Uhr

MONTAG 02.03

gemischter Salat, 1,80
Mango-Balsamico-

Dressing

Frahlings- 250
Zucchinisuppe ‘/\
Mini-SuRkartoffel 4,90
Ghocchi, Paprika, ‘/\
Walnuss

Asiatische 490

Hackfleischpfanne,
Pak Choi, Reis

Blaubeer-Cheesecak
im Glas

DIENSTAG 03.03

gemischter Salat, 1,80
Mango-Balsamico-
Dressing
Creen and Clean 2.50
Quinoasalat 7‘
Mexicanische 4,90
Enchiladas, Pute, §
Ravioli, KUrbis- 4.90
Tomatensofle, -
Ricotta, Parmesan (
Rublikuchen, Frisch-

1,90

kasefrosting

gemischter Salat, 1,80
Mango-Balsamico-

Dressing

Mbéhren- 2,50
Ingwercremesuppe
Fleischpflanzerl, 4,90
Kartoffel-Gurkensalat ﬁ

MITTWOCH 04.03

gemischter Salat, 1,80
Mango-Balsamico-

Dressing

Kohlrabi-Apfelsalat, 2,50
Joghurt-Zitrone 7‘
Sushi Bowl, Avocado, 4,90
Mango, Edamame ‘(‘
Putengyros, 490
Backkartoffeln, §
Tzatziki

Rosen Himbeercreme 190

Pasta Erbsén-

490
Zitronenpesto, Feta ‘(‘
Schoko-Erdbeer- 190

Creme -

vegan

ALLE ROHSTOFFE AUS KONTROLLIERT
LANDWIRTSCHAFT. DE-OKO-006

BIOLOGISCHER

In dieser Bio-Kantine kochen fUr euch die Studierenden der Fachakademie fur Ernahrungs- und
Versorgungsmanagement und die Schuler der Stadt. Fachschule fur Diatetik.



